Na podstawie Rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego | Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2001 r. w sprawie przekazywania klientom
informacji na temat zywnosci (...), dotyczgcym przekazania konsumentowi informacji na temat obecnych alergenéw w wypiekanym pieczywie, publikujemy
informacje o sktadnikach mogacych powodowac alergie.
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POCHLEBNY
1 | Chleb pszenno-zytni na zakwasie z dodatkiem X ° J J °
ziaren
5 DZIOBATY X
Chleb pszenno-zytni na zakwasie
CHUDY
3 | Chleb razowy na zakwasie z ziarnem X ° o ° °
stonecznika
4 CWANY X . . . .
Chleb zytni na zakwasie z dodatkiem ziaren
5 | LNIANY X ° ° ° °
Chleb pszenno-zytni na zakwasie z dodatkiem




ziaren

Sw. ANTONIEGO
6 | Chleb pszenno-zytni na zakwasie z pestkami X ° o °
dyni

GRZECZNY
Chleb pszenno-zytni na zakwasie z czarnuszka

KROLEWSKI
Chleb orkiszowy petnoziarnisty na zakwasie

LEGENDA: produkt ZAWIERA wskazany alergen — X, produkt MOZE ZAWIERAC wskazany alergen - ®




